	Bacalao a la crema de ajos tiernos y gambas "Venecia" 


	

	

	20.

	Comensales
	4


	 

	Ingredientes
	500 gr. de bacalao, 8 colas de gambas, un manojo d ajos tiernos, 200 gr. de crema de leche, fumet de pescado, sal, pimienta.


	 

	Elaboración
	Ponemos el bacalao en una bandeja al horno a fuego moderado, y lo dejamos 15 minutos. 
Salsa: Lavamos los ajos tiernos, los cortamos a trozos y los freímos con aceite. Los escurrimos y los añadimos a la crema de leche, el fumet de pescado y las gambas. Tiraremos sal y pimienta y lo dejaremos reducir hasta el 60%. Lo serviremos caliente. 



